NOS SOFT

LE BISTROT DE L’'AVIATION

Café Jus 25CL
Espresso 1.90  Granini fraise
Café allongé 1.90  Granini abricot
Décaféiné 1.90  Granini pomme
Double expresso 3.80 Granini orange
Noisette 1.90 Granini ananas 4.00
Petit créme 2.50 Granini kiwi
Grand créme 3.70 Granini ACE
Capuccino 4.00 Cranini fomate
Petit chocolat 2.30
Grand chocolat 3.50
Café viennois 5.00
Chocolat viennois 5.00
Thé / tisane 4.00

Sirops Sodas

Grenadine 2.00 Fuze tea 25CL 3.00
Fraise 2.00 Coca-Cola original 33c¢l 3.60
Peche 2.00 Coca-Cola zéro 33c¢l 3.60
citron 2.00 Orangina 25¢l 3.60
Cassis 2.00 Schweppes tonic 25cl 3.60
Orgeat 2.00 Schweppes agrumes 25cl 3.60
Kiwi 2.30 Limonade 25cl 3.00
Framboise 2.30 Minérale:
Menthe 2.00 Perrier 33cl 3.50
Menthe glaciale 2.00 supplément sirop 0.50




BOISSONS

Apéritifs

ALCOOLISEES

LE BISTROT DE L’'AVIATION

Bieres

Martini rouge 4cl
Martini blanc 4cl
Ricard 4cl

Kir cassis 4cl
péche 4cl

mure 4cl
framboise 4cl
Suze 4cl

Porto blanc 4cl
Porto rouge 4cl
Alcool de poire 4cl
Lillet blanc

5.20
5.20
2.50
3.00

4.00
5.00
5.00
6.00
5.20

supplément sirop (25cl)
supplément sirop (50c¢l)

Carlsberg 25¢l
50cl

IPA 25cl|
50cl

Panache 25cl|
50cl

Monaco 25cl
50cl

Picon 25c¢|
50cl

Béte 25¢l
50cl

Grim 25¢l
50cl

Guiness 50cl

0.20
0.50

3.50
6.50

4.80
7.90

2.90
5.20

3.00
5.20

3.90
6.00

4.50
7.70

4.80
7.90

8.00

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération



NOS

COCKTAILS

LE BISTROT DE L’'AVIATION

Les classiques  2scL

AMERICANO 8.00

Martini rouge 4cl et blanc 4cl, Campari 4cl et tranche d'orange

CAIPIRINHA 10.00

Cachaca 4cl, citron vert et sucre de cassonade

SEX ON THE BEACH 10.00

Vodka 4cl, créme de péche 4cl, jus d'orange et jus de cranberry

STRAWBERRY MARTINI 10.00

Martini blanc 4cl, creme de framboise 4cl, jus de fraise, citron vert et kiwi

SPRITZ 10.00

Apérol 4cl, prosecco 6c¢l, perrier et tranche d'orange

GIN TONIC 10.00

Hendrix 5cl, Schweppes tonic, concombre ou citron

L'AVIATEUR 10.00

Hendrix 5cl, creme de péche 4cl et framboise 4cl avec tabasco

Virgin 2scL

VIRGIN MOJITO 7.00

sirop mojito, perrier, menthe, jus de pomme, cassonade et citron vert

COCKTAIL DE FRUITS AU CHOIX 6.00

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération



COCKTAILS

25CL

SIGNATURES

LE BISTROT DE L’'AVIATION

IRIRIKI 10.00

Vodka écl, Curagao 2c¢l, jus d'orange et sirop de grenadine

COCOBERRY DAIQUIRI 8.00

Rhum brun 4cl, 1/2 citron vert, jus de fraise et 4cl de créme de coco

SUNSET MIMOSA 8.00

Glagons aux jus d'orange, proseco, limonade et sirop de grenadine

INDIAN SPRITZ 10.00

Lillet blanc 10¢l, 1/2 citron vert, proseco, jus d'orange et sirop de fraise

BLUE LAGOON 8.00

Vodka 4cl, Curagao 3cl, jus de citron et sirop de citron

Les spiritueux

Whisky "les évadés" 4cl 10.00
Whisky jb 4cl 5.00
Jack daniel's 4c¢l 6.00
Jack gentlemen 4cl 13.00
Single barrel 4cl 13.00
Whisky baby 2¢l 2.50

Rhum salvador cihuatan 4cl  13.00
Diplomatico 4cl 7.00
Dom papa 4cl 9.00

Chartreuse "mof" 4cl
Chartreuse verte 4cl
Chartreuse jaune 4cl
Get 27 4cl
Get 3l 4cl

Rhum maison 4cl
Jack noisette 4cl

9.00
6.50
6.50
7.00
7.00

4.00
5.00

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération



CARTE

DES VINS

LE BISTROT DE L’'AVIATION

Vins blancs 12CL / 75CL
Viognier “Grange des rouquette” - Vignobles Boudinaud 4.00€ /
Vin du pays d'Oc fruité et frais 25.00€
AOP Macon Village “Cuvée Jules Richard” - Cave d'Azé 2022  5.00€ /
Vin fruité et frais aux notes de fleurs blanches 28.00€
AOP Viré Cléssé “Cuvée Quintaine” - Cave de Viré 2021 6.00€ /
Vin rond et onctueux 35.00€
AOP Chablis - Domaine Garnier 2022 /39.00€
Vin minéral et frais aux notes d' agrumes

AOP Pouilly Fumé - Domaine Bardin 2022 6.00€/
Vin minéral et tendu aux notes de fruits exotiques 33.00€
IGP Gascogne Moelleux Pigmentum 2021 5.00€ /
Vin moelleux aux arémes de confiture de coing 28.00€
Vins roseés

IGP Alpes de Haute Provence “Rosé Fruité” 4.00€ /
Domaine de Rousset BIO 2023 25.00€
Vin frais et fruité aux notes de muscat

AOP Cétes de Provence Domaine de Jales 2023 5.00€/
Vin fruité et délicat aux arémes de petits fruits rouges 30.00€

AOP Cotes de Provence Cru Classé Lampe de Méduse 2023  / 39.00€
Superbe vin frais et délicat

Si le millésime est épuisé, il sera remplacé par le suivant

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération



CARTE

DES VINS

LE BISTROT DE L’'AVIATION

Beaujolais et bourgogne rouges 12CL / 75CL
AOP Morgon chateau de Pizay 2022 / 29.00€
Vin fin et élégant aux notes de petits fruits rouges

AOP Saint-Amour - Paul Spay 2023 5.00€/
Vin rond et charmeur avec une pointe de suavité 32.00€
AOP Chorey Les Beaunes Domaine Maratray Dubreuil / 45.00€
Vin racé et délicat aux notes de fruits rouges bien murs

Vallée du Rhone, Languedoc et Loire

AOP Coétes du Rhéne - Cave de Tavel 2022 4.00€/
Vin fruité aux arémes de fruits rouges composés 24.00€
AOP Crozes Hermitage - Domaine des Haut Chassis 2023 6.00€ /
Vin frais et délicat aux arémes de fruits rouges et de cuir 36.00€
AOP Ventoux “I' Orca” - Domaine Marrenon 2021 / 34.00€
Vin issu de vignes de grenache dgées d’ au moins 60 ans

AOP Saint Joseph - Domaine Grenier 2022 7.00€/
Vin généreux et fruité aux notes de fruits rouges et d'épices 42.00€
AOP Bourgeuil “Vieilles Vignes” Domaine E. Bureau 2022 / 26.00€
Vin léger et fluide aux notes de petits fruits rouges

AOP Faugeres “Cuvée Romy” - Chateau Haut Ligniere 2020  /28.00€
Vin léger et fruité aux notes épicées

AOP Saint Chinian “Cuvée A” - Domaine Cathala 2019 / 29.00€

Vin puissant aux notes compotées

Si le millésime est épuisé, il sera remplacé par le suivant

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération



LA CAVE - VINS
D’EXCEPTION

Nos vins blancs et rouges d’exceptions sont produits en France

VINS BLANCS 75CL

Saint Joseph Blanc “Ro-Rée” - Domaine Louis Cheze 49.00€
2019

Rully “La Perche” - Domaine de Belleville 2018 45.00€
Chateauneuf-du-Pape - Domaine Mont Redon 2019 59.00€
Condrieu “Grandes Chaillées” - Domaine Stéphane 65.00€

Montez 2018

Chassagne Montrachet ler Cru “Les Champgains” - 100.00€
Domaine Amiot 2018

VINS ROUGES

AOP Mercurey ler cru “La Bondue” - Domaine De 40.00€
Suremain 2018

Pommard - Domaine Dubreuil Fontaine 2017 60.00€
Volnay Vieilles Vigne - Domaine Vincent Girardin 65.00€
2016

Gevrey Chambertin “Les Crais” Domaine Huguenot 89.00€
2017

AOP Cornas “Granit 30” - Domaine Paris 2018 42.00€
Chateauneuf-du-Pape - Domaine du Vieux 100.00€
Teélégraphe 2018

Cote Rosie “Gallet Blanc” - Domaine Villard 2018 65.00€
Saint Emilion Grand Cru - Chateau Petit Val 2015 55.00€

LA CAVE A PETILLANTS

10CL / 75CL
Proseco D.0.C “Vaporetto” Veneto ltalie 6.50€ / 35.00€
L'incontournable pétillant Italie, frais, racé et délicat
Champagne Brut Propriétaire - Maison Leblond 8.00€ / 45.00€
Lenoir
Champagne délicat et structuré aux notes de fruits blancs
Champagne Brut - Charles Heidsieck / 69.00€

Champagne aux bulles fines et aux notes briochées
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Si le millésime est épuisé, il sera remplacé par le suivant

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération




